
 

＜23年はお店の形態についての特集＞ 

 新年明けましておめでとうございます。昨年は 5 月の GW 後に新型コロナウイルスが 5 類へ移行したことも有り人

流がコロナ前に戻りつつ有りました。そしてそれは食材の動き方にも顕著な現れが有りました。イベント向けの商品が活

発に動くようになりました。そこで、春に向けてイベント向けの商材を 1月は紹介していこうと思います。 

＜イベント向け商材とは？＞ 

 イベント向けの商材とは何を指すのか？私の定義はコレです。「簡単に、誰でも調理ができて、短時間で多くの食数を

販売できる商品」。つまり初めて仕事するアルバイトの人でも 1 回の調理指導でこなすことができる商品です。人不足

でスポットで人を雇用することが常態化していく昨今、誰でも簡単に調理できるはかなり魅力的なポイントです。 

＜誰もが知っていてシェアできるたこ焼は安定的に売れる＞ 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜1月から当選番号を増やします！＞ 

2022 年 3 月からスタートした納品書番号のおみくじですが今年もやります！今一度、ルールのご説明。納品

書の番号が抽選対象の数字です。下の番号と一致した場合、納品書の金額から１０％オフします。自動的にオフは

しません。お客様から「当選しました！」とメールか電話、LINE でご連絡をいただくと確定です。申告の締切は翌

月の１日までです。今回は 24 年 2 月１日が締め切りです。しかも！今年からは当選番号を３個に増やします！１

月の番号は「49505」と「49568」と「49588」です。1月も納品書の番号のチェックをお願いします。 
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今週紹介するのは「冷凍たこ焼き」です。20 年以上前から扱っていますが

進化が目覚ましい商品です。発売当初は釣鐘型のたこ焼でした。底面がフラ

ットになっていて工場でも簡単に大量生産できるのが強みでその当時はこ

のタイプが多かったです。しかしここから丸型へ進化します。右下の写真を見

るとパッと見は店で調理しているたこ焼きと遜色ないです。たこ焼は複数人

でシェアできる為イベントには強いメニューです。調理はフライヤーで揚げて

木舟に乗せるだけ、販売時にソースと鰹節をマヨネーズ、青のりをかけるだ

け。典型的なイベント向け商品と言えます。たこ焼を調理して販売するには 1

日のイベントで 300 食～400 食が限界です。それがフライヤーで揚げるだ

けなら倍以上は調理できる計算です。銀だこさんのおかげで「揚げだこ焼」

というメニュー表記への理解度も高い。冷凍食品への抵抗感も薄いのが特

徴です。そして何より生地の味や出汁の香りが高い。1 玉 20g→20 円。

30g→28円で提供します。 
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