
 

＜11月のテーマは意外な商品のご紹介＞ 

 11 月は弊社で扱う商品で珍しいものを紹介していきます。今年で 48 期を迎えお客様と会話していた中で生まれた

商品や決まった人にしか販売していない商品をご紹介します。たい焼・大判焼・たこ焼などの商品でも汎用性が比較的

高い商品を紹介していきますので新メニュー開発の参考にしてもらえれば幸いです。 

＜耐熱性固形チーズ＞ 

 先日「平型ナチュラルチーズ」をご紹介しました。焼たてで食べるとチーズがびよーんと伸びて写真映えするチーズで

す。３０年以上販売を継続するロングセラーのチーズです。その反面、時間が立つと生地に吸収されて形がなくなってし

まうのが難点です。そんな冷めても固形が残るチーズがあります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜11月はこの番号です！＞ 

今一度、ルールのご説明。この納品書番号で納品された場合はアタリです！納品書の金額から１０％オフします。自動

的にオフはしません。お客様から「当選しました！」とメールか電話、LINEでご連絡をいただくと確定です。締切は翌月

の１日までです。メール、電話、今回紹介した LINE のアカウントでもいいのでご連絡ください！1１月の番号は

「48823」と「48930」です。値上げが多い昨今、こんな形での値引きしかできませんが奮ってご参加ください。もし

当選したときはＳＮＳで喜びを発散してくれると嬉しいです。値上げが続くため当面このおみくじは継続していく予定で

す。 
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 このチーズの最大の特徴は圧倒的な耐熱性です。普通のチーズ

は熱に弱くすぐに溶けます。その溶けた状態が食欲をそそりイン

スタ映えします。その反面、商品が冷めたときの劣化は激しくテイ

クアウト商品にとろけるチーズは向きません。テイクアウト商品は

しっかりとチーズが残ったほうが喜ばれることもあります。このチ

ーズは天ぷら、フライ、春巻きなど衣をまとってフライヤーに投入

しても溶け出さないチーズです。 

 当然たい焼や回転焼に入れてもしっかり残っています。細かくカ

ットすればたこ焼に入れてもチーズはしっかりと残っています。し

っかり残っているチーズのためカスタードクリームやあんこと一緒

に合わせても相性がよいです。そして何よりも使いやすい！アン

サシを使用せず洗い物も増えずに１アイテムメニューが増やせるの

は最大のメリットではないでしょうか？ 


