
 

＜株式会社豊吉オリジナル商品とは？＞ 

 3 月のウィークリーニュースレターは株式会社豊吉オリジナルの商品を毎週ご紹介します。他では変えな

い独自開発した商品を毎週ご紹介します。今週は「平型ナチュラルチーズ」です。 

＜大判焼用平型チーズとは？＞ 

 このチーズは株式会社豊吉オリジナルのチーズです。使用用途は大判焼・今川焼・たい焼です。使い方は簡単。固形の

チーズを入れるだけ。実はこの商品は 30 年前からあるロングセラー商品です。 

 写真の通り正方形にカットされ大判焼だとそのまま。たい焼だと半分にカットして棒状 

にして生地に投入してください。洗い物も増えずに簡単に 1 品増やせます。 

 そしてこのチーズの最大の特徴はとにかく「伸びる！」焼き立てはピザのように伸び 

ます。そしてこの特徴を生かしてこんな商品も作れます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

平型ナチュラルチーズ １９ｇ３０個入り １，４００円（税別） 

冷蔵で発送、配達を致します。5 月から価格改定の予定があります。今のうちに始めてみてはいかがですか？ 

ベーコン、ハム、マヨネーズ、ピザソースなど惣菜系のメニューとの相性抜群です 

＜3 月はこの番号！＞ 

今一度、ルールのご説明。この納品書番号で納品された場合はアタリです！納品書の金額から１０％オフします。自動

的にオフはしません。お客様から「当選しました！」とメールか電話、LINE でご連絡をいただくと確定です。締切は翌月

の１日までです。メール、電話、今回紹介したLINEのアカウントでもいいのでご連絡ください！３月の番号は「45520」

と「45699」です。値上げが多い昨今、こんな形での値引きしかできませんが奮ってご参加ください。もし当選したと

きはＳＮＳで喜びを発散してくれると嬉しいです。値上げが続くため当面このおみくじは継続していく予定です。 
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左の写真は渋谷・原宿・新大久保で流行っている 10 円パンです。見た目は 10 円硬化の

型で伸びるチーズを入れて焼き上げます。機械はたい焼きの機械と同じです。作り方を

見るとたい焼・大判焼と全く同じ(笑)。これが韓国でブームになり日本上陸。というスト

ーリーです。コレを見たとき、「すぐに再現できるじゃん」と思ってしまいました。弊社オリ

ジナルのチーズを２個、３個入れれば左のような写真に仕上がります。今あるミックス粉

とこのチーズがあればすぐに再現できてしまいます。ちなみに・・・この１０円パンの価格

は５００円です。ＳＮＳでは話題になっています。ここで１点注意点。このチーズは冷める

と生地に浸透してチーズの伸びが悪くなります。必ず焼きたてをその場で食べるように

お伝え下さい。１０円パンの購入者は全員その場で食べていました。また１度に４個しか

焼けない型でした。ここもポイントです。作り置きを絶対しない、できない環境がお店に

あります。すると行列ができて常に焼きたてを提供する。そういう仕組がこのお店には

有りました。 


