
 

＜今からでも間に合うかき氷！＞ 

今年は梅雨明けが早く猛暑になる日が続いています。どのお店も苦戦しています。たい焼き、たこ焼き、大判焼

き、クレープと材料の動きが例年よりも少ないです。そんな中で活発なのがかき氷の蜜です。今年は昨年以上に

お祭りやイベントの出店も増えていてい蜜の動きは活発です。そして以前初回した蜜を購入したお店をご紹介し

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

＜8 月の納品書番号のおみくじについて＞ 

3 月からスタートした納品書番号のおみくじですが今月もやります！忘れずにしてくださいね。８月の番号は

「42721」と「42809」です。値上げが多い昨今、こんな形での値引きしかできませんが奮ってご参加ください。 
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 今流行の「グルメかき氷」を簡単に再現できます。フレッシュ感のある蜜を取り揃えました。これにフルーツをト

ッピングして提供すれば７００円～９００円までの価格帯のかき氷が作れます。さらに貫目の氷も販売していま

す。この氷を使用することでフワフワに仕上がり頭も痛くなりにくいかき氷が出来ます。そしてニュースレターで

紹介した直後ご購入いただいたお店で試食させてもらいました。それがこちらです。 

左はキッチンカーで提供しています。右はイートインのカフェで提供していま

す。同じオーナーさんの商品です。キッチンカーのかき氷の蜜はぶどうです。フ

レッシュのぶどうとミニたい焼きとトッピングしています。右はたい焼きで使用

するクリームチーズとホイップクリームを合わせたトッピングです。どちらも高

級感のある香りと甘さでワンランク上のかき氷でした。もちろん定番のかき氷

の蜜も取り扱っています。かき氷は完全に二極化しています。ターゲット層に

合わせた商品開発で夏を乗りきりましょう！ 

 


