
 

 

５年ほど前に閉店したたいやき屋さんの電気の機械が弊社にあります。電気で開業する人向け

にご紹介しようと思っていたのですがご提案できずにいました。折角なのでここでご紹介します。 

 

＜中古品・温調式電気機械のご紹介＞ 

   

 

 

 

 

 

 

 

 ５年以上稼働していないためオーバーホールが必要です。オーバーホール料金は４０万円（税別）

です。新品で購入すると１００万するので価格としてはお買い得だと思います。 

 

＜中古品・保温庫（ウォーマー）のご紹介＞ 

  こちらも同じお店で使用していたウォーマーです。たい焼きだけでなく揚げ物にも使用できます 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 気になる人はお気軽にお問い合わせください。受付締切は「３月１８日（金）１７時まで」です。お問い合わ

せがない場合は弊社で廃棄致します。また地方発送の場合は送料が別途かかりますのでご相談ください。 
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商品名：OWD-101Ｅ 温調式３連帯焼機 

本体寸法：幅 1060mm×奥行 630mm×高 390mm 

電気容量：3 相２００Ｖ ６Kw 

特徴：上下同時に熱を加えられるため薄皮たい焼きの粉

との相性が良い。冷凍パイシートでクロワッサンたい焼き

を焼くにも適している。板を変えればベビーカステラも焼

きやすい。 

商品名： 遠赤外線ホットショーケース ＮＨ－６０５Ｅ 

本体寸法：幅６００×奥行３００×高さ６１５ｍｍ 

定格電圧：単相１００Ｖ 定格周波数：５０/６０Ｈｚ 

定格消費電力：６３６Ｗ 遠赤外線ヒーター：４２０Ｗ 照明ランプ：２１６Ｗ 

温度調節：可変式サーモスタット 

扉方式：後面スライド強化ガラス 棚板：３段固定 重量：２４ｋｇ 

庫内温度：６５～９０℃ 

通常は２０万円以上するウォーマーですが中古品の為１万円でお譲りしま

す。薄皮たい焼きで使用していたため仕切りが付きです。上の３連の機械

をご購入いただく場合は無料でお譲りします。 


